IMPERIAL

MENIU

Amuse- bouche - Sefo komplimentas »

Brioche bandelé su rozmarinais ir purentu braskiu bei baziliko

sviestu .

Pirmasis uzkandis

Austré su astriu arbuziniu ,gazpacho® bei chum lasisos ikrais .? ' 0@ R )
1 -

Antrasis uzkandis ’

Rozinio tuno ir skotiskos lasisos mozaika su wasabi emulsija bei

pankolio aliejumi t ‘ t

Amuse- bouche - gomuriui atgaivinti

Prosecco Serbetas su liofilizuotais roziu ziedlapiais " j
Pagrindinis patiekalas *

Laukinio fazano ir riebiuju anciu kepenéliu foie gras ,, Wellington* .

stiliaus su misko grybais ir spanguoliu padazu

Desertas
Braskinis , Macaron” su rozinio Sokolado ganache ir liofilizuotais
braskiu ledais

SAMPANO TAURE SU MEILE IS PRANCUZIJOS s

98 €lasm.

*Pagrindinis patickalas skirtas dviems.
Kiti pageidavimai derinama is anksto nurodytais kontaktais.



